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 اىَيخص اىعشتً
 
 

لا يشل أزذ فً أُ اىيسىً اىَدَذج اىَسرىسدج فً ٍصش ىعثد دوساً أساسياً فً 
سذ ازرياخاخ اىَىاطْيِ ٍسذودي اىذخو ٍِ اىثشوذيِ اىسيىاّي وفً زو 

.  ٍشنيح عذً اىرْاسة تيِ ذضايذ اىرعذاد اىسناّي وّقص إّراج اىيسىً اىَسيً 
 

ىنِ هزٓ اىيسىً قذ ذَثو خطىسج عيً صسح اىَسرهيل تَا ذسَو ٍِ ٍينشوتاخ 
.  ٍَشضح وٍقاوٍح ىذسخاخ اىسشاسج اىَخريفح 

 
 عيْح عشىائيح ٍِ اىيسىً اىَدَذج 50ىزا فقذ أخشيد هزٓ اىذساسح عيً 

:-  اىَشفآ ثٌ ذدَيعها ٍِ ٍساه ٍخريفح مالآذً 
 
.   عيْح ٍِ إدفيْا ٍِ اىْىع اىهْذي 30[ 1]
.  عيْاخ ٍِ اىذىْداخ ٍِ اىْىع اىهْذي 10[ 2]
.   عيْاخ ٍِ اىذىْداخ ٍِ اىْىع اىثشاصييً 10[ 3]
 

وماّد اىذساسح ىرسذيذ اىْىعيح اىَينشتيىىىخيح ىيسىً اىَدَذج ىرقييٌ ٍذي 
صلازيرها ىلاسرهلاك الأدًٍ وقذ اسرهذفد هزٓ اىذساسح اسرثياُ اىعذ اىنيً 

 اىعذ اىنيً ىيثنرشيا اىَسثح ىيثشودج اىعذ اىنيً ىيَينشوب ,ىيثنرشيا اىهىائيح 
اىَنىس اىعْقىدي اىزهثً ، اىعذ اىنيً ىيَينشوتاخ اىَعىيح ، اىعذ اىنيً 

.  ىيَينشوتاخ اىقىىىّيح ، اىعذ اىنيً ىيفطشياخ ، واىعذ اىنيً ىيخَائش 
 

:-  وقذ أسفشخ اىْرائح عيً الآذً 
 
[I]  ٍِ عيْاخ اىيسٌ اىداٍىسً اىَشفً اىَدَذ اىَسرىسد ٍِ اىهْذ واىَدَع

.  إدفيْا 
 
 
تَرىسط 710 × 1.5 إىً 310 × 1.3يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيثنرشيا اىهىائيح  [1]

.  510 × 5.6± 610 × 1.08قذسٓ 
 
 × 1.8 إىً 210 × 5يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيثنرشيا اىَسثح ىيثشودج  [2]

.  310 × 8.8 ± 410 × 2.36تَرىسط قذسٓ 510
 
 1.7 إىً 10 × 3يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيَينشوب اىَنىس اىعْقىدي اىزهثً   [3]

.  210 × 7.8± 310 × 2.6 تَرىسط قذسٓ 410× 
 
تَرىسط 610 × 1 إىً 210 × 3يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيَينشوتاخ اىَعىيح  [4]

.  410 × 3.9± 410 × 9.06قذسٓ 
 
تَرىسط 510 × 5 إىً 210 × 2يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيَينشوتاخ اىقىىىّيح  [5]

.  410 × 1.7± 410 × 2.47قذسٓ 
 
 × 5.4 تَرىسط قذسٓ 310 × 3 إىً 10 × 3يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيفطشياخ  [6]

210 ±1.6 × 210  .
 



 × 1.9 تَرىسط قذسٓ 310 × 7 إىً 10 × 3يرشاوذ ٍِ : واىعذ اىنيً ىيخَائش  [7]
310 ±4.6 × 210  .

 
 

و . ٍِ اىعيْاخ اىَخرثشج  % 83.3ماّد ّسثح ذىاخذ اىَينشوب اىعْقىدي اىزهثً 
 . %333.ماّد ّسثح ذىاخذ اىَينشوب اىعْقىدي اىزهثً الايداتً 

1 
 
[II]  ٍِ عيْاخ اىيسٌ اىداٍىسً اىَشفً اىَدَذ اىَسرىسد ٍِ اىهْذ واىَدَع

اىذىْداخ  
 
 
تَرىسط 610 × 1.8 إىً 210 × 6يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيثنرشيا اىهىائيح  [1]

.  510 × 1.8± 510 × 2.1قذسٓ 
 
 × 7 إىً 210 × 5يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيثنرشيا اىَسثح ىيثشودج  [2]

.  310 × 6.6 ±410 × 1.1تَرىسط قذسٓ 410
 
 
 إىً 10 × 5يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيَينشوب اىَنىس اىعْقىدي اىزهثً   [3]

.  310 × 3.8± 310 × 9.5 تَرىسط قذسٓ 410 × 3.50
 
تَرىسط 410 × 5 إىً 210 × 1يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيَينشوتاخ اىَعىيح  [4]

.  310 × 5.1± 310 × 8.4قذسٓ 
 
 × 1.3 إىً 210 × 5يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيَينشوتاخ اىقىىىّيح  [5]

.  310 × 1.4± 310 × 2.6تَرىسط قذسٓ 410
 
 4.35 تَرىسط قذسٓ 310 × 3 إىً 10 × 4يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيفطشياخ  [6]

 ×210 ±2.9 × 210  .
 
 تَرىسط قذسٓ 410 × 1.8 إىً 210 × 5يرشاوذ ٍِ : واىعذ اىنيً ىيخَائش  [7]

4.45 × 310 ±2.1 × 310  .
 

و . ٍِ اىعيْاخ اىَخرثشج   % 90ماّد ّسثح ذىاخذ اىَينشوب اىعْقىدي اىزهثً 
 . %35ماّد ّسثح ذىاخذ اىَينشوب اىعْقىدي اىزهثً الايداتً 

 
 
 
[III]  ٍِ عيْاخ اىيسٌ اىثقشي اىَشفً اىَدَذ اىَسرىسد ٍِ اىثشاصيو واىَدَع

اىذىْداخ  
 
 
تَرىسط قذسٓ 610 × 7 إىً 210 × 3يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيثنرشيا اىهىائيح  [1]

1.3 × 610 ±8.5 × 510  .
 
 × 2 إىً 210 × 2يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيثنرشيا اىَسثح ىيثشودج  [2]

.  410 × 1.96 ± 410 × 2.6تَرىسط قذسٓ 510



 
 2 إىً 10 × 3يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيَينشوب اىَنىس اىعْقىدي اىزهثً   [3]

.  310 × 1.99± 310 × 3.09 تَرىسط قذسٓ 410× 
 
تَرىسط 410 × 5.7 إىً 210 × 3يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيَينشوتاخ اىَعىيح  [4]

.  310 × 5.7± 410 × 1.2قذسٓ 
 
تَرىسط 510 × 6 إىً 10 × 4يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيَينشوتاخ اىقىىىّيح  [5]

.  310 × 1.9±310× 1.3قذسٓ 
 
 2.48 تَرىسط قذسٓ 210 × 5 إىً 10 × 3يرشاوذ ٍِ : اىعذ اىنيً ىيفطشياخ  [6]

 ×210  ±6 ×   10  .
2 
2 

 4.8 تَرىسط قذسٓ 410 × 1.7 إىً 210 × 2يرشاوذ ٍِ : واىعذ اىنيً ىيخَائش  [7]
 ×310 ±2.09 × 310  .

 
و . ٍِ اىعيْاخ اىَخرثشج  % 90ماّد ّسثح ذىاخذ اىَينشوب اىعْقىدي اىزهثً 

 . %337.ماّد ّسثح ذىاخذ اىَينشوب اىعْقىدي اىزهثً الايداتً 
 
 
 

وخذ أُ هْاك فشوق ٍعْىيح تيِ عيْاخ اىيسٌ اىداٍىسً اىَشفً اىَسرىسد ٍِ 
اىهْذ اىَدَع ٍِ إدفيْا  وعيْاخ اىيسٌ اىداٍىسً اىَشفً اىَسرىسد ٍِ اىهْذ 

اىَدَع ٍِ اىذىْداخ فً ٍرىسطاخ اىعذ اىنيً ىيَينشوب اىَنىس اىعْقىدي 
اىزهثً ، اىعذ اىنيً ىيَينشوتاخ اىَعىيح و اىعذ اىنيً ىيَينشوتاخ اىقىىىّيح 

ورىل ستَا يشخع إىً طىه فرشج اىرخضيِ واىرعاٍو اىسًء ٍع قطع اىيسٌ اىَدَذ 
.  اىَعشوضح ىيثيع 

 
 

ذثيِ عذً وخىد فشوق ٍعْىيح تيْهٌ تاىْسثح ىَرىسطاخ اىعذ اىنيً ىيثنرشيا 
 اىعذ اىنيً ىيثنرشيا اىَسثح ىيثشودج ، اىعذ اىنيً ىيفطشياخ ، واىعذ ,اىهىائيح 

.  اىنيً ىيخَائش 
 
 

هزا وقذ ذٌ ٍْاقشح الأهَيح اىصسيح ىهزٓ اىَينشوتاخ وٍْاقشح اىرىصياخ 
واىْصائر اىرً يدة إذثاعها ىرسسيِ خىدج اىيسىً اىَدَذج اىَسرىسدج وزرً لا 

.  ذنىُ هْاك خطىسج عيً اىَسرهينيِ
 
 
 

واىسَذ لله سب اىعاىَيِ 
 

 
 

 
3 


