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ᡧ ثᘘاتها ضد  ᙫᘭيدى اللــر إحــᘭــضــحــت ᢕᣌدات المعدلة وتحس

بឝستخدام إحدى مضادات الأᜧسدة  تأᜧسد لا

ونــتــᗫᖂــــورق الالمستخلصة من   
 

ه   ــدم ـــق ـــاله م ـــرس  

ن ـــم  

 
 

وادـجـدالـᘘـد عـمـحـم مـᘭـراهـد إᗷـمـأح  
 

 
وم ــلــعــالى ـة ف ـف ـس ـلـ ـف ــوراه الــتـــة دكـى درج ـل ــول عـص ـح ـلـل  

اء ــᘭ ــم ــᘭــك ــال  صــص ــخ ــت    

 
   ومـل ـع ـة ال ـᘭـل ــك  - اء ـᘭـم ــᘭــكــم الــســـق 

س  ـــم ــن ش  ـــᘭـــة ع ـــعـــامـــج    

١٢٢٠  



لᚖه العلوم  ــ ك                            -                                ᚖاء ᚖم الឤ قسم    
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